IGP Collines Rhodaniennes
Chéteauneuf-sur-Isére

Sols des basses terrasses anciennes a
galets de I'lsére et de colluvions récents

100 % Syrah

Notes de dégustation
Robe rose vif aux reflets bleus.
s— Nez envoutant sur des notes de fruits rouges
et de bonbon anglais.
\ La bouche est enrobante et fraiche, sur des

arémes de fraise, de groseille, de cassis avec
une touche de bonbon arlequin.
Vinification - Elevage Garde
Cuves inox pendant 3 mois 2a3ans
Accords mets et vins Service
o Apéritif 10a 11°C

e Saumon fumé
e Fromages de chévre
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