CCEUR DE CLAIRMONT 2023
AOP Crozes-Hermitage

' Pont-de-I'lsére, La Roche-de-Glun, Chanos-Curson,
Beaumont-Monteux, Crozes-Hermitage, Eréme, Mercurol
Sols des basses a hautes terrasses

anciennes a trés anciennes a galets
de l'lsére et du Rhdne

100 % Syrah

ogv Notes de dégustation

Robe pourpre éclatante. Un nez fruité et frais.
La bouche est gourmande et équilibrée sur
des notes de fruits rouges, avec une touche
légérement épicée et des tanins enrobants.

o Vinification - Elevage o~ Garde
Cuves inox pendant 8 mois 5ans
og¥ Accords mets et vins o Service

o Apéritif 16a17°C
e Poissons grillés
¢ Croque-Monsieur

CROZES-HERMITAGE
Appellation ¢ ro

CLAIRMONT



