CONFIDENCE SYRAH-VIOGNIER 2024 C
IGP Collines-Rhodaniennes CLAIRMONT

Chateauneuf/ Iséere - Les Sables St Bardoux/
' Clérieux
Sables molassiques et sols des anciennes
terrasses basses a galets de I'lsere et de
colluvions récents
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80 % Syrah
20 % Viognier

o¢v Notes de dégustation

Robe grenat.

Le nez dévoile des arémes d'agrumes, soutenus par
des notes de bois fondu, de fleur d'oranger et de
poivre.

La bouche est gourmande et équilibrée, mélant
fruits rouges, café et chocolat. Les tanins sont
fondus et la finale, fraiche et aromatique, révéle
une délicate touche d'abricot séché.

* Vinification - Elevage o Garde
Fats de chéne pendant 10 mois 4a5ans
o Accords mets et vins v Service
e Apéritif dinatoire 16 a18°C
e Plateau de fromages

e Grillades

la bouteille de 75 cl

In english =»



	CONFIDENCE SYRAH-VIOGNIER 2024
	IGP Collines-Rhodaniennes
	Châteauneuf/ Isère - Les Sables St Bardoux/ Clérieux
	80 % Syrah 20 % Viognier

	Notes de dégustation
	Robe grenat. Le nez dévoile des arômes d'agrumes, soutenus par des notes de bois fondu, de fleur d'oranger et de poivre. La bouche est gourmande et équilibrée, mêlant fruits rouges, café et chocolat. Les tanins sont fondus et la finale, fraîche et aromatique, révèle une délicate touche d'abricot séché.

	Vinification - Élevage
	Garde
	Fûts de chêne pendant 10 mois
	4 à 5 ans

	Accords mets et vins
	Service
	16 à 18°C
	Apéritif dînatoire
	Plateau de fromages
	Grillades



	9,50 €

