L'IDYLLE 2021
AOP Crozes-Hermitage

Mercurol
Sol rouge, profond et caillouteux des basses
terrasses anciennes a galets de l'lsére

100 % Syrah

oo Notes de dégustation

Robe pourpre aux reflets rubis.

Nez sur des arémes de mdres fraiches
légérement acidulées. L'ldylle révele en bouche
un vin souple et équilibré, avec des tanins fins
et une finale confiturée.

® Vinification - Elevage o Garde

Fats de chéne pendant 12 mois 8 ans

og¥ Accords mets et vins o Service
e Agneau au thym 16a17°C

e Chocolat noir
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