
Notes de dégustation

Accords mets et vins

Garde

Service

Vinification - Élevage 

100 % Syrah

AOP Crozes-Hermitage
PIONNIERS 2022

Robe rubis intense aux reflets violets.
Nez sur des notes de cerises kirschées et
épices. Une bouche ronde et structuré, sur  
des arômes de fruits rouges confiturés
(framboises, mûres). Finale velours avec des
notes de sureau et de réglisse.

Plats mijotés
Viandes maturées

8 ans

16 à 17°C

Chanos-Curson, Les Chassis, Pont-de-l’Isère

Fûts de chêne pendant 12 mois

Sols des basses et hautes terrasses anciennes
à très anciennes à galets de l'Isère


