AOP Crozes-Hermitage
Beaumont-Monteux
Sols a galets calcaires et des basses
terrasses anciennes de |'lsere

100 % Marsanne

Notes de dégustation

Robe or clair.

Le nez est délicat sur des notes de fleurs blanches
et dévoile des arébmes de poire.

Sa bouche ronde révele la gourmandise des fruits
jaunes a noyaux. Belle longueur en bouche.

Vinification - Elevage Garde
Cuves inox pendant 4 mois 5ans
Accords mets et vins Service
o Apéritif 12a13°C
e Viandes blanches
e Poissons
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